
€ 37,00

€ 34,00

€ 28,00

€ 18,00

€ 26,00

€ 25,00

€ 28,00

€ 25,00

€ 35,00

€ 32,00

€ 33,00

€ 32,00

RIECINE
SANGIOVESE CHIANTI CLASSICO DOCG
Az. Agr. Riecine

RUIT HORA Bolgheri DOC
MERLOT, CABERNET SAUVIGNON, 
PETIT VERDOT 
Az. Agr. Caccia al Piano

L’AIOLA CHIANTI CLASSICO
SANGIOVESE CHIANTI CLASSICO DOCG
Fattoria della Aiola

LAVANDAIA NUOVA . BIO
SANGIOVESE
Az. Agr. Tenuta dello Scompiglio

NERO TOSCANA IGT
VERMENTINO NERO 95% POLLERA 5%
Az. Agr. Terenzuola

PENTEO ROSSO
SANGIOVESE 85% TEROLDEGO 15%
Gianni Moscardini

PINOT NERO DOC
Kaltern

PINOT NOIR
Terlan

PINOT NERO DOC
Albino Armani

PINOT NOIR IGT
Az. Agr. A MI MANERA

€ 28,00

€ 24,00

€ 24,00

€ 22,00

€ 21,00

€ 18,00

€ 19,00

€ 18,00

BOLGHERI DOC . BIO
VERMENTINO
Satta Michele

BIANCO DELL’AIOLA IGT 
CHARDONNAY SAUVIGNON
Fattoria della Aiola

PENTEO
VERMENTINO
Az. Agr. Sator S.S. Pomaia

VIOGNER
MAREMMA TOSCANA DOC
Az. Vit.vin. Cacciagrande

COSTA TOSCANA IGT
VERMENTINO
Tenuta le Colonne

TOSCANA IGT
VERMENTINO
Turaia

VIVENDI
Chardonnay e Malvasia
Piandaccoli

TREBBIANO
VITI DI 60 ANNI
Fattoria Montellori

TOSCANA

€ 51,00HEDELE . BIO
SAUVIGNON 100% 
Affininamaneto 12 mesi in rovere 
e 12 mesi in acciaio
Az. Hedele
Valle di Vipacco, Slovenia

€ 34,00

€ 32,00

€ 29,00

€ 28,00

€ 28,00

€ 28,00

SAUVIGNON DOC WINKL
Terlan

GEWURTZTRAMINER DOC
Terlan

PINOT GRIGIO DOC
Terlan

MULLER THURGAU DOC
Terlan

PINOT BIANCO DOC
Terlan

CHARDONNAY DOC
Terlan

TRENTINO/SUD TIROLO

€ 30,00

€ 21,00

€ 20,00

€ 25,00

€ 23,00

€ 23,00

€ 20,00

ETNA BIANCO DOC
Murgo 

BAHAR SICILIA DOC
ZIBIBBO SECCO
Tenute Orestiadi 

GRILLO SICILIA DOC . BIO
Molino a Vento

ASTOLFO . BIO
Grillo 100%
Affinamento in botte di rovere francese
Assuli Baglio
Mazzara del Vallo

DONNA ANGELICA . BIO
Cataratto Lucido 100%
Assuli Baglio
Mazzara del Vallo

DARDINELLO . BIO
Zibibbo 100%
Assuli Baglio
Mazzara del Vallo

FIORDILIGI . BIO
Grillo 100%
Assuli Baglio
Mazzara del Vallo

SICILIA

€ 29,00

€ 28,00

€ 27,00

€ 25,00

€ 25,00

€ 24,00

LISON CLASSICO DOCG
TOCAI 100%
Az. Agr. A MI MANERA

MALVASIA IGT
Az. Agr. A MI MANERA

CHARDONNAY
Az. Agr. A MI MANERA

TRAMINER AROMATICO
Az. Agr. I Magredi

PINOT GRIGIO
Az. Agr. I Magredi

CHARDONNAY
Az. Agr. I Magredi

VENETO/FRIULI

€ 27,00SATOR ROSATO
C I L I E G I O LO
Az. Agr. Sator S.S. 
Pomaia

€ 32,00TAI ROSE’ . BIO
VINO NATURALE
Az. Agr. Cacciatore d’Uve

€ 28,00PRIMITIVO ROSATO . BIO
Az. Agr. Pietre Giovani 
Bari

€ 22,00FIOR DI SPINA . BIO
Perricone -vitigno autoctono siciliano
Az. Agr. Assuli Baglio
Mazzara del Vallo

VINI ROSÈ

VINI ROSSI PINOT NOIR

VINI BIANCHI
€ 29,00LE VAGLIE DOC

VERDICCHIO DI JESI 
Az. Agr. Santa Barbara

MARCHE

€ 27,00

€ 24,00

GRECO DI TUFO DOCG
ns. selezione

FALANGHINA DOC
ns. selezione

CAMPANIA/MOLISE

DOMINE’ DOC . BIO
VERDICCHIO CASTELLI JESI
Az. Agr. Barone Pizzini

BOLGHERI ROSSO DOC . BIO
SANGIOVESE, CABERNET SAUVIGNON, 
MERLOT, SYRAH, TEROLDEGO
Michele Satta

CURTE FRANCA . BIO
MERLOT, CABERNET FRANC,
CABERNET SAUVIGNON 
Az. Agr. Barone Pizzini



VINI AL CALICE / WINES BY GLASS € 7,00/9,00

€ 52,00

CARTE BLANCHE

JEAN ARNOULT

€ 89,00

BRUT BLANC DE BLANCS 
GRAND CRU

MALLOL GANTOIS

€ 78,00

BRUT TRADITION
PREMIER CRU

GUERLET DEGUERNE

€ 24,00PROSECCO DI VALDOBBIADENE
EXTRA DRY CAL BUSA

CASA LINI

€ 32,00METODO TRADIZIONALE
DOSAGGIO ZERO
AZ. AGR. PIEVE ALTA

PERLUGO .  BIO

€ 19,00EXTRA DRY / CUVÉE
NS. SELEZIONE

PROSECCO TREVISO 

€ 30,00MAMMOLO ANTICO VITIGNO TOSCANO
PIANDACCOLI
TOSCANA

BACIAMI  PROSECCO ROSE’ 

CHAMPAGNE

FRANCIACORTA

€ 35,00
B R U T

MURATORI

€ 58,00

ANIMANTE

C H A R D O N N AY,
P I N OT N O I R , P I N OT B I A N CO

D O S A G G I O  Z E R O
€ 78,00

SATÈN ED. 2019

C H A R D O N N AY I N  P U R E Z Z A
4 0  M E S I  S U I  L I E V I T I

M I L L E S I M ATO

€ 80,00

ROSE’  2019

P I N OT N E R O, C H A R D O N N AY
10 MESI IN VASCHE INOX BARRIQUE

4 0  M E S I  S U I  L I E V I T I
M I L L E S I M ATO

€ 56,00

GOLF 1927

C H A R D O N N AY,
P I N OT N E R O

BARONE PIZZINI 
A Z . F O N DATA N E L 1 8 7 0

€ 48,00 € 49,00
S AT È N

€ 51,00
R O S E ’B R U T

LA NOSTRA SELEZIONE

PROSECCO & METODO TRADIZIONALE


